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La famiglia Radici Odero & un cardine nella storia vitivinicola
dell'Oltrepo Pavese. Non ¢ solo un fattore temporale che enume-
ra generazioni, o la certezza di una elevata qualita trasversale, che
abbraccia tutte le differenti tipologie di vino. E I'impegno concreto
nel prendersi cura della terra, investendo sulla biodiversita affinché
il sistema natura prosperi in unarmonica condizione di equilibrio.
Ultimo progetto, che verra completato per la fine dell'anno, Iin-
stallazione di un sistema di pannelli fotovoltaici per raggiungere la
completa autonomia e la produzione di energia rinnovabile.
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Viticoltura: Biologica certificata
Ettari: 21,5 | Bottiglie: 100.000 | Produzione olearia: No
Proprieta: Famiglia Radici Odero
Cond. enologica: Cristiano Garella, Gianluca Scaglione
Cond. agronomica: Pierluigi Donna
Vendita diretta: Si | Visite in azienda: Si
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PINOT NERO DELL'OLTREPO PAVESE GIORGIO ODERO 2019
Rosso Doc - Pinot nero 100%

Alc. 13% | € 30 | Bt. 3.200 | Ferm. Legno | Mat. Acciaio 6 mesi e
Legno 12 mesi

Il rosso carminio fitto e lucente veste un prisma aromatico intenso,
articolato sull'incedere fruttato di marasca, mora e sciroppo dilam-
poni, impreziosito da rosa damascena, violetta e lieve speziatura
orientale. In bocca la gioventl e l'integrita aromatica presagiscono
grandi prospettive. Pappardelle con sugo di lepre.

il o ot 7
OLTREPO PAVESE RIESLING GLI ORTI 2021

Bianco Doc - Riesling renano 100%

Alc. 12,5% | € 13| Bt. 3.000 | Ferm. Acciaio | Mat. Acciaio 12 mesi
Involtini di melanzana con scamorza.
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PINOT NERO DELL'OLTREPO PAVESE CARILLO 2022

Rosso Doc - Pinot nero 100%

Alc. 12,5% | € 13| Bt. 25.000 | Ferm. Acciaio | Mat. Acciaio 6 mesi e
Legno 3 mesi

Crescentine e salumi.
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FRECCIAROSSA EXTRA BRUT 2020

Bianco Metodo Classico - Pinot nero 100%

Alc. 12% | € 20 | Bt. 10.000 | Ferm. Acciaio | Mat. Acciaio 6 mesi

22 mesi sui lieviti

Catalana di crostacei.
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OLTREPO PAVESE ROSSO ANAMARI RISERVA 2019

Rosso Doc - Croatina 45%, Barbera 30%, Uva rara 25%

Alc. 13% | € 28 | Bt. 3.200 | Ferm. Legno | Mat. Acciaio 6 mesi e
Legno 12 mesi

Filetto di manzo alla Voronoff.
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UVA RARA 2022

Rosso Igt - Uva rara 100%

Alc.13% | € 13| Bt. 6.600 | Ferm. Acciaio | Mat. Acciaio 5 mesi e Legno
Gnocchi al ragu.
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PINOT NERO DELL'OLTREPO OLTREPO PAVESE RIESLING
PAVESE GIORGIO ODERO GLIORTI
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