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in bocca, grazie al bilanciamento gustativo ¢ alla verve acido-salina che

invitano alla beva. Bene su risotto ai Hu‘l;t;hi }')m‘cini con Rpol\*cmtu di

conegliano valdobbiadene, trento e il franciacorta I‘FL‘L‘() 1 11 (),

Degustazione

Calice di un bel dorato chiaro con perlage sottile, esita leggermente ¢ si
presenta poi su toni minerali di pietra pomice e tuto grigio che dialogano
con delicate e avvenenti tostature di pane e nocciole. Ecco la bella
componente frutrara che parte dal cedro e dall’arancia per porgere poi
mela, pera, pesca, con cenni invitanti di VOgurt, nuance di pepe, che
incontrano ﬁ':\g]‘ﬂﬂ?::‘* dolci di s{'bg]ic?, fino a cenni di rorra diplomatica.
Freschezza ed equilibrio si ricrovano subito, grazie all'incontro di acidita e
sapidita con la buona tessitura e la cremosita dai risvolti salini. Senza
esitazione ripropone il naso con maggiore bilanciamento nelle percezioni
che si sviluppano sia sul trurro salino che sulle fragranze dolci di pane e

sfoglic.
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Degustazione

Bello, seppur fuori dai canoni del rosa, il suo colore ambra luminoso dai
riflessi oro rosso. Subito toni di champignon che lentamente lasciano
scoprire le dolcezze del pane e della torta mnrgherir:\, del miele,
giustapposti a toni di rabarbaro con gocce di cioccolato fondente. Ecco la
mela anche corra e in pasticceria insieme a toni di ]:1mpnne in conferrura,
mentre ['arancia si prende il proscenio con il mandarancio e poi
alchechengi e fructa in sciroppo in contrasto con nuance fume. Cremoso, di
effervescenza fine e buon equilibrio, ha finale salino e appena rannico. 11
E:iom rra aromi dolei e amaricanri si rirrova in bocea, poi il vino si
assorriglia nel finale.
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