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TIPOLOGIA:
BOTTIGLIE:
. ALCOL:

QAT R UL

% PREZZ0 INDICATIVO IN ENOTECA:

@”éii R VITIGNI-:

R e CEPP/HA

- ALLEVAMENTO:
TIPOLOGIA DEL TERRENO:
VENDEMMIA:
CERNITA/SELEZIONE GRAPPOL
FERMENTAZIONE:

ia1a

TEMPERATURA CONTROLLATA:
LIEVITI SELEZIONATI:

VINIFICAZIONE SEPARATA DEI MOSTI:
FERMENTAZIONE MALOLATTICA:
AFFINAMENTO:

50s:
PROFILO ORGANOLETTICO:
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Cirbbeciee Dol “eero

OLTREPO PAVESE RIESLING GLI

ORTI 2021
ViniPlus TIPOLOGIA: DOC Bianco
T - BOTTIGLIE: 3000

ALCOL: 12.5 % vol.

PREZZO INDICATIVO IN ENOTECA: €13

VITIGNI: Riesling renano 100%

RESA/HA: 55

CEPPI/HA: 4800

ALLEVAMENTQ: guyol

TIPOLOGIA DEL TERRENQ: argilloso-calcareo
VENDEMMIA: manuale, regolare inizio settembre
CERNITA/SELEZIONE GRAPPOLI: No
FERMENTAZIONE: acciaio

TEMPERATURA CONTROLLATA: 5i

LIEVITI SELEZIONATI: 5i

VINIFICAZIONE SEPARATA DEI MOSTI: No
FERMENTAZIONE MALOLATTICA: No
AFFINAMENTO: 12 mesi in acciaio. 4 mesi in bottiglia
502 85

)'i:?'/-/ vreE A e
GOt

MIESLING
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ded wereo

.5.!..!. PINOT NERO DELL'OLTREPO
PAVESE CARILLO 2022
ViniPlus TIPOLOGIA: DOC Rosso
BOTTIGLIE: 25000
ALCOL: 125 % vol.

e PREZZ0 INDICATIVO IN ENOTECA: € 13
Thecrvizssin VITIGNI: Pinot nero 180%
=
(arclt— RESA/HA: 75

CEPPI/HA: 5000

ALLEVAMENTO: guyot

TIPOLOGIA DEL TERRENO: argilloso-calcareo di colore rosso
VENDEMMIA: manuale in cassette, regolare fine agosto
CERNITA/SELEZIONE GRAPPOLI: No

FERMENTAZIONE: acciaio

TEMPERATURA CONTROLLATA: Si

LIEVITI SELEZIONATI: No

VINIFICAZIONE SEPARATA DEI MOSTI: No

FERMENTAZIONE MALOLATTICA: Si

AFFINAMENTO: B rmesi in accizio, 3 mesi in botte da bl 25, 2 mesi
in bottiglia

50,: 95
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ded wereo

.;. g[%lzzg‘( DO CLASSICO EXTRA BRUT

TIPOLOGIA: VSO Bianco Metodo Classico
BOTTIGLIE: 19.000

ALCOL: 12 % vol.

PREZZO INDICATIVO IN ENOTECA: € 20
VITIGNI: Pinok nero 108%

ol RESA/HA: 75
Tharrvizt i CEPPI/HA: 5.000
ML_rt_:Du ull_A.as.-cu . ALLEVAH ENTU: gUYDt

TIPOLOGIA DEL TERRENQO: argilloso-calcareo
VENDEMMIA: manuale, anticipata fine agosto
CERNITA/SELEZIONE GRAPPOLI: No
FERMENTAZIONE: acciaio

TEMPERATURA CONTROLLATA: Si

LIEVITI SELEZIONATI: Si

VINIFICAZIONE SEPARATA DEI MOSTI: No
FERMENTAZIONE MALOLATTICA: No

AFFINAMENTO: B rmesi in accizio, 22 mesi sui lieviti. 12 mesi in
bottiglia dopo la sboccatura

S0z 70
RESIDUO ZUCCHERINO (6/01): 5
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