Clelbrcice Dol vinn

[ 1 ] V)]
vitae Frecciarossa
La Guida (1919)

Vini

Da oltre un secolo Frecciarossa rappresenta in modo esemplare
la vitivinicoltura di qualita dell'Oltrepd Pavese. Una solidita che
poggia sulla continuita, non solo della famiglia Radici Odero, ma
degli intenti, dei valori professionali e umani di chi riesce a tenere
salde le tradizioni pur accogliendo il cambiamento, con la coscien-
za che la conquista della perfezione risieda solo nella sua ricerca.
In questo territorio variegato, di marne, gessi e argille ferruginose,
svetta il pinot nero, nell'espressione sempre nobile e compiuta del
Giorgio Odero, tallonato dalleccellente riesling Gli Orti.

Via Fratelli Vigorelli, 141 - 27045 Casteggio (PV)
T. 0383 804465 | M. info@frecciarossa.com
www.frecciarossa.com
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Viticoltura: Biologica certificata
Ettari: 21,5 | Bottiglie: 100.000 | Produzione olearia: No
Proprieta: Famiglia Radici Odero
Cond. enologica: Cristiano Garella, Gianluca Scaglione
Cond. agronomica: Pierluigi Donna
Vendita diretta: S| | Visite in azienda: Si &
et

PINOT NERO DELL'OLTREPO PAVESE GIORGIO ODERO 2018
Rosso Doc - Pinot nero 100%

Alc. 14% | €35 | Bt. 8000 | Ferm.Legno e Acciaio | Mat. Acciaio 6 mesi e
Legno 12 mesi

Rubino profondo. Raffinato ma deciso l'olfatto, che alla croccan-
tezza di ciliegia e susina accosta una brezza mediterranea di garri-
gue, la nobilta del legno di rosa e una delicata speziatura dolce, di
cannella e noce moscata. Parimenti croccante, fruttato e materico
il sorso, ma fresco e slanciato. Carré di maiale al forno con mele
renette.
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OLTREPO PAVESE RIESLING GLI ORTI 2020

Bianco Doc - Riesling renano 100%

Alc.12,5% | €15 | Bt. 3300 | Ferm. Acciaio | Mat. Acciaio 12 mesi
Insalata di polpo, patate e olive.
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PINOT NERO DELL'OLTREPO PAVESE CARILLO 2021

Rosso Doc - Pinot nero 100%

Alc. 12,5% | €16 | Bt. 22.000 | Ferm. Acciaio | Mat. Acciaio 6 mesi e
Legno 3 mesi

Risotto con le quaglie.
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FRECCIAROSSA EXTRA BRUT 2019

Bianco Metodo Classico - Pinot nero 100%

Alc. 13%| € 20 | Bt. 10.000 | Ferm. Acciaio | Mat. Acciaio 6 mesi
18 mesi sui lievitl £
Vitello tonnato.
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FRECCIAROSSA EXTRA BRUT ROSE 2019

Rosato Metodo Classico - Pinot nero 100%

Alc. 13% | € 20 | Bt. 10.000 | Ferm. Acciaio | Mat. Acciaio 6 mesi
18 mesi sui lieviti

Pasta alla gricia. ]
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