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Cirbbreia Dol cree

CID 2

Vinuplus
2022& Lombardia

ORrR1T12019

TIPOLOGIA: DOC Hianco
BOTTIGLIE: 2300
ALCOL:12.5 % vol
PREZZ0 INDICATIVO IN ENOTECA: £ 15
T WITIGNI: renano 100%
=hbeevvivtorier
RESA/HA: G0
@r- .
CEPPI/HA: 4800
ALLEVAMENTO: puyot
TIPOLOGIA DEL TERRENQ: Suolo argilloso-calcareo di colore

$ OLTREPO PAVESE RIESLING GLI

VENDEMHUL 1anuale in cassette, regolare Prima settimana di
CERNITA/SELEZIONE GRAPPOLI: &

FERMENTAZIONE: accizio

TEMPERATURA CONTROLLATA: 5

LIEVITI SELEZIONATI: 5i

VINIFICAZIONE SEPARATA DEI MOSTI: Mo

FERMENTAZIONE MALOLATTICA: Mo

AFFINAMENTO: 12 mesi in acciaio

S0z 45

METODO CLASSICO EXTRA BRUT
2018

TIPOLOGIA: V50 Bianco Metodo Classico
Ay BOTTIGLIE: 10.000
AMecrvirtarse ALCOL: 12.5% vol
wizoos cLasmco PREZZ0 INDICATIVO IN ENOTECA: € 20

VITIGNI: Pinot nero 100%
RESA/HA: 90
CEPPI/HA: 4500
ALLEVAMENTO: Guyot

TIPOLOGIA DEL TERREND: Suolo argilloso-calcaresn di colore
rosso

VENDEMMIA: manuale in cassette, regolare 2° settimana di
agosto

CERNITA/SELEZIONE GRAPPOLI Si
FERMENTAZIONE: acciaio
TEMPERATURA CONTROLLATA: Si
LIEVITI SELEZIONATI: Si

VINIFICAZIDNE SEPARATA DEI MOSTI: Si
FERMENTAZIONE MALOLATTICA: No

AFFINAMENTO: 6 mesi in acciaio, 18 mesi sui lieviti, 4 mesi in
bottiglia dopo la sbaccatura

S0 90
RESIDUO ZUCCHERINO (G/L): 5
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Cletbrcice Dol vive

METODO CLASSICO EXTRA BRUT
GUIDA boolecte -
“ ROSE 2018

Vlnéplus TIPOLOGIA: V50 Rosato Metodo Classico

202 di Lombardia il BOTTIGLIE: 10.000

”ﬁ;ﬁsz ALCOL:13 % vol.
wiroen ciasmico PREZZ0 INDICATIVO IN ENOTECA: £ 20
VITIGNI: Pinot nero 100%
RESA/HA: 50
CEPPI/HA: 5.000

ALLEVAMENTO: guyot
TIPOLOGIA DEL TERRENO: Sualo argilloso-calcareo di colore

rosso

VENDEMMIA: manuale in cassette. regolare seconda settimana
di agosto

CERNITA/SELEZIONE GRAPPOLL: Si
FERMENTAZIONE: acciaio
TEMPERATURA CONTROLLATA: Si
LIEVITI SELEZIONATI: Si

VINIFICAZIONE SEPARATA DEI MOSTI: No
FERMENTAZIONE MALOLATTICA: No

AFFINAMENTO: B mesi in acciaio, 18 mesi sui lieviti, 6 mesi in
bottiglia dopo la shoccatura

S0z 90
RESIDUD ZUCCHERING (G/L): 4

% PINOT NERO DELL'OLTREPO
PAVESE CARILLO 2020

$$ TIPOLOGIA: DOC Rosso

BOTTIGLIE: 22,000
ALCOL: 12,5 % vol.
PREZZOD INDICATIVO IN ENOTECA: €18

”’Z”’” S VITIBNE: Pinot nero 100%
fi”’" ) RESA/HA: 70
CEPPI/HA: 5000

ALLEVAMENTO: guyot

TIPOLOGIA DEL TERREND: Suolo argilloso-calcareo di colore
rosso

VENDEMMIA: manuale in cassette, regolare ultima settimana di
Agosto

CERNITA/SELEZIONE GRAPPOLL: Si
FERMENTAZIONE: acciaio
TEMPERATURA CONTROLLATA: Si
LIEVITI SELEZIONATE: No

VINIFICAZIONE SEPARATA DEI MOSTI: No
FERMENTAZIONE MALOLATTICA: Si

AFFINAMENTO: 6 mesi in acciaio, 3 mesi in botte da 25 hl. 2
mesiin bottiglia

S0x: 67
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