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Cirbbreia Dol cree

o 0e o[ PINOT NERO DELLOLTREPO
PAVESE GIORGIO ODERO 2016

2021 - e ~ RosaOrozox:

TIPOLOGIA: DOC Rosso

BOTTIGLIE: 3600

ALCOL: 14 % ol

PREZZ0 INDICATIVO IN ENOTECA: £ 30
VITIGNI: Pinot nero 180%

TIPOLOGIA DEL TERRENO: argilloso, calcaren
VENDEMMIA: manuale in cassette, regolare inizio settembre
CERNITA/SELEZIONE GRAPPOLL: =
FERMENTAZIONE: acciaio e legno
TEMPERATURA CONTROLLATA: 5

LIEVITI SELEZIONATI: &

VINIFICAZIONE SEPARATA DEI MOSTI: Mo
FERMENTAZIONE MALOLATTICA: &

AFFINAMENTO: 12 mesi in botte da 25 hl 6 mesi in acciaio 12
mesi in bottiglia

S02: 85

% PINOT NERO DELL'OLTREPO
PAVESE CARILLO 2018

%%% TIPOLOGIA: DOC Rosso

BOTTIGLIE: 12000
ALCOL-12.5 % vol.
PREZZ0 INDICATIVO IN ENOTECA: €11
P " VITIGNI: Pinot nero 180%
Soeevsiscaice TIPOLOGIA DEL TERREMO: argilloso calcaren
oy VENDEMMIA: manuale in cassette, regolare inizio settembre
CERNITA/SELEZIONE GRAPPOLI: 5i
FERMENTAZIONE: acciaio
TEMPERATURA CONTROLLATA: Si
LIEVITI SELEZIONATI: No
VINIFICAZIONE SEPARATA DEI MOSTI: No
FERMENTAZIONE MALOLATTICA: Si
AFFINAMENTO: 9 mesi in acciaio e 4 in bottiglia.

S02: 67

Frecciarossa s.r.l. Societa Agricola
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RIS LING

OLTREPO PAVESE RIESLING GLI
ORTI 2015

TIPOLOGIA: DOC Bianco

BOTTIGLIE: E.600

ALCOL:12.5 % vol.

PREZZO0 INDICATIVO IN ENOTECA: €11

VITIGNI: Riesling renano 100%. Riesling renano 0%
TIPOLOGIA DEL TERRENO: argilloso calcareo
VENDEMMIA: manuale in cassette, regolare meta settembre
CERNITA/SELEZIONE GRAPPOLL: Si
FERMENTAZIONE: acciaio

TEMPERATURA CONTROLLATA: Si

LIEVITI SELEZIONATI: 5i

VINIFICAZIONE SEPARATA DEI MOSTI: No
FERMENTAZIONE MALOLATTICA: No
AFFINAMENTO: 12 mesiin acciaio & 9 in bottiglia.
S0,: 6O

Frecciarossa s.r.l. Societa Agricola
Via Vigorelli, 141 - 27045 Casteggio (PV) - Italia
Telefono: +39.0383.804465 - Fax: +39.0383.890485 - Email: info@frecciarossa.com

www.frecciarossa.com



