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Proprieta:

Famiglia Radici Odero
Conduzione enologica:
Gianluca Scaglione, Cristiano Garella
Conduzione agronomica:
Pierluigi Donna
Viticoltura:

Biologica certificata

Ettari vitati:

20,5

Bottiglie prodotte:
80.000

Vendita diretta:

Si

Visite in azienda:

Si

Anno di fondazione:

1920

Tutto inizid quasi un secolo fa, grazie
allintraprendenza di Mario Odero, un
commerciante di carbone di origini ge-
novesi, innamoratosi di guesta zona.
La decisione di acquistare la tenuta ot-
tocentesca, oggi sede dellazienda, fu
immediata. Il nome deriva da un errore
compiuto in fase di registrazione cata-
stale: lantico topon “raccia Rossa,
ovvero Frana Ros: nto alla
terra venata da i malde-
stramente trascritto
Lambiscono l'eccellenza sia il Pinot Nero
Carillo sia il Giorgio Odero, anima storica
e filosofia della cantina.
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PINOT NERO DELL'OLTREPO PAVESE CARILLO 2016
Rosso Doc - Pinot nero 100%- Alc. 13% - € 10 - Bt. 6.600
Rosso granato dai vividi riflessi porpora. Intenso
bouquet floreale e fruttato in cui si distinguono firis,
rosa rossa, ciclamino, ciliegia, susina e gelso. Una
suadente speziatura di cardamomo e un ricordo
di liquirizia completano il profilo aromatico. Fresco
al palato, con un tannino rotondo e setoso che
accompagna un panorama gustativo perfettamente
corrispondente. Chiude lungo una ricca scia sapida.
Svolge la malolattica in botti da 25 ettolitri; seguono
8 mesi di maturazione in acciaio e 3 mesi in bottiglia.
Faraona al forno con peperoni.
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PINOT NERO DELL'OLTREPO PAVESE

GIORGIO ODERO 2015

Rosso Doc - Pinot nero 100% - Alc. 14% - € 28 - Bt. 6.600
Rubino con screziature granato, ruota nel bicchiere
lasciando archetti fitti e lenti. Nuance di fragola e
lampone rincorrono rosa, peonia e lavanda, sfociando
nella speziatura di cannella e chiodi di garofano.
Chiude con profumi di macchia mediterranea,
timo, menta e rosmarino. In bocca & agile, dotato
di sapidita, dalla trama tannica delicata che invita al
sorso. Caldo ed equilibrato, lascia un lungo ricordo di
sé. Fermenta e riposa in legno per 18 mesi. Tagliata di
manzo al rosmarino.
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OLTREPO PAVESE RIESLING GLI ORTI 2016
Bianco Doc - Riesling renano 100%

Alc. 13% - € 10 - Bt. 6.600

Giallo paglierino cristallino. All'olfatto sprigiona fini
sensazioni minerali e balsamiche, di menta e canfora,
che lasciano spazio a ricordi di albicocca, ribes e
mango, con richiami di tarassaco, pompelmo rosa e
sale affumicato. Al palato mostra spalla acida e una
ricca vena sapida. Finale coerente e calibrato. Solo
acciaio, affina per 9 mesi in bottiglia. Creme brilée
salata al parmigiano.
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1 ‘MOSCHETTIERI PAS DOSE 2015
Bianco Metodo Classico - Pinot nero 100%
Alc. 13% - € 15 - Bt. 3.600
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